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• PREMIUM QUALITY • PREMIUM QUALITY • PREMIUM QUALITY • PREMIUM QUALITY • PREMIUM QUALITY •

Tailles d’emballage: 400 g

PÂTÉE FINEST 
MIX 3X4
Un délice, notre pâtée raffinée 
avec 4 variétés de viande
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Adult

La ��ur��tu�� po�� an��a�x e�t �im�l�, ma�� ce�� ne ��ut ��s �ir� �u‘�l�e �s� mo��to�� : no�r� �os��og ��té� 
Fi��s� Mi� c��bi�� le ��il��ur �� 4 sa��ur� da�s �� me�� dé��ci�ux ! Le� c�i�n� ad��te� v��t a��re� c� �él��ge 
a�x �on� �n�ré��en�s �an� c�ic��s.

 Pâ��e p�u� c�i�n a��l�e �ve� 4 vi��de� d��fé��n�es

 Av�� de �� Vi��mi�� E p�u� �mé��or�� la �r��ec��on ��s �el��le�

 Av�� de �� Vi��mi�� D3 po�� so��en�� un� �t�uc��re �s�e�se �t��le

 Pa� d� �hi�h�� : pa� d� �uc��, de ��lo��n�s, �‘ar��es �u d� �on��r�at�u�s ��o�té�

Al��en� co�p��t �o�r �hi��s a��l�es.

Co�p��it�o�: vi��de� �t �o�s-�ro��it� �ni��ux (�en�i��n 4,0%, po��et 4,0%, bœ�� 4,0%, po�c 4,0%); cé��al��; su�s��n�es ��né��le�; so��-p�od�i�s �’or��in� �ég��al�

Re��m�an��ti��:

 Po��s 5k� 10k� 20k� 35k�

Qu��ti�� de ��ur��tu�� / 24 h 320 - 380g 540 -660g 800 - 1.000g 1.400g - 1.550g

Ve�il��z �ot�� qu� ce� q�a�t��és ��n� do�n�e� � ti�r� in��ca��f ; el��s �o�ve�t ��re �da�t�e� � l‘é��t �or��re�
de ��t�e �ni��l e� � so� �c�iv��é.
Ve��le� � ce ��e v��re �ni��l a�t �o�jo��s �e l‘�a� f�a�c�e � bo��e. �p�ès �uv��tu��, ce �r��u�t �o�t ê�r� �on��r�é �u f��is ��t�e 2 et 6 °C
et ��n�om�� à t��pé��tu�� am��an�� da�s �es 24 he��es.

Ad��ti�s �ut��ti��ne�s �ar �g: 

Zi�c (�ul��te �� zi�c �on��y�ra��) m�/k� 10,0

Ma�g��ès� (ox�d� �e m��ga��se (�I)) m�/k� 0,80

Cu��re (s��fa�� de ��iv��(I�) 
pe�t��y�ra��) m�/k� 0,80

Co�s��tu��t� an��y�iq�e� p�� k�: 

P�ot�i�� % 8,5

Te��ur �� ma��èr�� g�as��s % 5,0

Ce�l��os� �ru�� % 0,5

Ce�d��s �ru��s % 2,5

Hu��di�� % 81,0

Én��gi� mé��bo��sa�l� �ar �g M� 3,6

Én��gi� mé��bo��sa�l� �ar �g k�al 854

Ad��ti�s: 

Ad��ti�s �ut��ti��ne�s �ar �g: 

Vi��mi�� D3 U.�./k� 110

Vi��mi�� E m�/k� 10
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